GrænseværdierSanPin 2.3.2. – 1078 – 01,
Mikrobiologiske indikatorer:
	Produktgruppe
	QAMAAO CFU/g

Må ikke overskrides.
Prøverne udtaget i dybden.

	Produktets vægt i g, (nedennævnte må ikke forekomme)
	Gær,

CFU/g

Må ikke overskrides.
Prøverne udtaget i dybden.
	Skimmel, CFU/g

Må ikke overskrides.
Prøverne udtaget i dybden.
	Bemærkninger
	EU/DK 

 

	
	
	E. coli-gruppen (coliforme)
Prøverne udtaget i dybden.
	Patogene bakterier inkl. Salmo-nella

Prøverne udtaget i dybden.
	
	
	
	

	1.1.1.1.

Kød (fra alle former af husdyrproduktion til slagtning):

	Kød (fra alle opdrættede dyr) 
	10
	1,0
	25
	-
	-
	
	

	- ferske slagte-kroppe, halve og kvarte slagtekroppe, udskæringer

- kølet og let frosset kød i slagtekroppe, halve og kvarte slagtekroppe, udskæringer


	1x103
	0,1
	25
	-
	-
	L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt.
	

	1.1.1.2.

Frosset kød fra husdyr opdrættet til slagtning

	- kød fra slagtekroppe, halve og kvarte kroppe, udskæringer
	1x104

	0,01


	25


	-


	-


	L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt.
	

	- Udskæringer af kød med ben, uden ben, uden sener.


	5x105 
	0,001


	25
	-
	-
	L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt.
	* Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed (slagteri) med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen. Prøverne er tilfældigt udtaget. Metode og detaljer (oksekød) ref. Inf. Note 18 juli 2011, proj. No. 1379704. (svinekød): ref. Inf. Note 18 juli 2011. Proj. No. 1378570-02. Procedure for dette er indarbejdet i virksomhedens egenkontrolprogram. (se fodnote).


	1.1.1.3

Kød uden ben klar til tilberedning og udskæringer (kølet, let frosset og frosset) inklusive marinerede produkter 

-store stykker


	5x105

	0,001


	25


	-


	-


	L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt.

.
	

	- små stykker


	1x106
	0,001
	25
	-
	-
	L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt.
	


	
	Må ikke overstige

QAMAAO, CFU/g

Prøverne udtaget i dybden.
	Produktmasse i gram 
(nedennævnte må ikke forekomme)
	Skimmel

CFU/G

Må ikke overskrides
	Bemærk-ninger
	EU/DK


	
	
	E coli-gruppen (ECGB)/coli-forme

Prøverne udtaget i dybden.
	Sulfitreduce-rende clostridier 
Prøverne udtaget i dybden.
	Patogener inkl. Salmo-nella

Prøverne udtaget i dybden

Udtages fra frosne enheder, flambering.


	
	
	

	1.1.2.3

Behandlede blodprodukter.

	- tørret plasma-koncentrat (tørret blodserumkoncentrat)
	5x104
	0,1
	1,0
	25
	-
	S. Aureus og Proteus i 1 g ikke tilladt.
	


	Index

Produktgruppe
	Må ikke overstige QAMAAO, CFU/g
	Produktmasse i gram

(nedennævnte må ikke forekomme)
	Bemærkninger
	EU/DK

	
	
	ECGB/
coliforme
	Sulfitreducerende Clostridium
	S. aureus
	Pathogene bakterier inkl. Salmo-nella
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	1.1.4.1

Ikke varmebehandlede røgede og/eller tørrede pølser, også vacuum-pakket.
	-
	0,1
	0,01
	1,0
	25
	E. coli-ikke tilladt i 1 gram.
L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt.


	

	1.1.4.4.
Varmebehandlede pølseprodukter (middagspølser, pålægspølser mv.)
	
	
	
	
	
	
	

	- bedste kvalitet
	1x103
	1,0
	0,01
	1,0
	25
	L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt i pølser og tykke pølser.
	

	1.1.4.7

Kogte kødprodukter: skinke, svine- og oksekødsruller,

Presset svine- og oksekød, bacon, presset kød af grisehoved og får.
	1x103
	1,0
	0,1
	-
	25
	
	

	1.1.5.4

Leverpostej eller pate fra lever og (eller) kød, inklusivt produkter dækket af en membran.
	1x103
	1,0
	0,1
	For emner med holdbarhed over 2 dage: S aureus i 1 g er ikke tilladt;
	25
	L. monocytogenes i 25 g er ikke tilladt.
	

	1.1.6.1

Pasteuriserede konservesvarer:

- fra oksekød og svinekød
	
	Skal leve op til annex 8, table 4 til Sanitary norms, industriel sterilitet:

Fravær af Salmonella og Listeria i 25g

Fravær af coliforme i 1 g.
Må ikke overstige 200 CFU/g. 
Fravær af sulfit-reducerende clostridier i 0,1g.
Fravær af S. aureus i 1 g.
Fravær af B. cereus i 1 g.
	

	1.1.6.2

Helkonserves af svinekød, oksekød etc.

- med korn og grøntsagstilsætning
	
	Skal leve op til annex 8, table 1 til Sanitary norms, industriel sterilitet.

Fravær af sporedannere, B. subtilis (<11 CFU/g) 

Fravær af sporedannere, B cereus 

Fravær af clostridier.
	


	Index

Produktgruppe
	Må ikke overstige QAMAAO, CFU/g

Prøverne udtaget i dybden
	Produktmasse i g 
(Nedennævnte må ikke forekomme)
	Bemærkninger
	EU/DK

	
	
	(ECGB)

/coliforme

Prøverne udtaget i dybden
	Patogene bakterier inkl. Salmonella

Prøverne udtaget i dybden
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	

	1.1.8.1

Tørret fødevarekoncentrat fra kød og indmad (proteinpulver m.m.)
	2,5x104
	1,0g
	25g
	Gær CFU/g ikke over 100.
Prøverne udtaget i dybden.
	

	1.1.9.1

Fjerkrækroppe og fjerkrækød

- kølet.


	1x104

	-


	25


	L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt i pølser og tykke pølse.

	

	- frosset

- pakket, kølet, let frosset, frosset
	1x105
5x105
	-

-
	25

25
	L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt.
L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt.

	* Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed (slagteri) med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen. Prøverne er tilfældigt udtaget. Metode og detaljer: ref. Inf. Note 18. juli  2011, proj. No. 1379704. Procedure for dette er indarbejdet i virksomhedens egenkontrol program. (se fodnote).


	1.1.9.2

Naturel tilberedningsklare produkter og udskæringer af fjerkræ:



	- kød og ben produkter, udbenede enheder uden panering af fjerkræ.


	1x105
	-
	25
	L. monocytogenes i 25g er ikke tilladt.

	


	Index

Produktgruppe
	Må ikke overstige QAMAAO, CFU/G
	Produktmasse i gram 
(Nedennævnte må ikke forekomme)
	Bemærkninger
	EU/DK

	
	
	(ECGB)/coli-forme
	Sulfit-reducerende chlostridier
	S. aureus
	Patogene bakterier Salmonella
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	1.1.11.1

Ikke varmebehandlede tørrede og/eller røgede pølser af fjerkrækød. 
	-
	0,1
	0,01
	1,0
	25
	E coli i 1g ikke tilladt.
Listeria monocytogenes i 25g ikke tilladt.
	

	1.1.11.5

Varmebehandlede pølseprodukter af fjerkrækød (middagspølser, pålægspølser mv.)
	-
	1,0
	0,1
	1,0
	25
	
	

	1.1.13.1

Pasteuriseret fjerkrækød på dåse.
	
	Skal leve op til annex 8, table 4, til Sanitary norms, industriel sterilitet. 

Fravær af Salmonella og Listeria i 25g.
Fravær af coliforme i 1 g.
Må ikke overstige 200 CFU/g.

Fravær af sulfit-reducerende clostridier i 0,1g.
Fravær af S. aureus i 1 g.
Fravær af B. cereus i 1 g.
	

	1.1.13.1

Steriliseret fjerkrækød på dåse med og uden grøntsager incl. pate.
	
	Skal leve op til annex 8, table 1, til Sanitary norms, industriel sterilitet.
Fravær af sporedannere, B. subtilis (<11 CFU/g) 

Fravær af sporedannere, B cereus 

Fravær af clostridier.

	


*       Ekstra ugentlige prøveudtagninger pr. virksomhed (slagteri) med henblik på at dokumentere fravær af bakterier i dybden af muskulaturen.  

Prøverne er tilfældigt udtaget. Metode og detaljer: 
Oksekød: ref. Inf. Note 18. juli 2011, proj. No. 1379704. Procedure for dette er indarbejdet i virksomhedens egenkontrolprogram. 
Svinekød: ref. Inf. Note 18. juli 2011, proj. No. 1378570-02. Procedure for dette er indarbejdet i virksomhedens egenkontrolprogram. 

Fjerkrækød: ref. Inf. Note 18. juli 2011, proj. No. 1379704. Procedure for dette er indarbejdet i virksomhedens egenkontrolprogram. 
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